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Unete a nosotros para explorar una fusion de culturas v
sabores que te transportard a un viaje culinario sin igual.
Nuestros menuUs han sido cuidadosamente elaborados,
tomando inspiracion de las ricas tradiciones culinarias
tanto francesas como colombianas, utilizando los
productos colombianos de mas alta calidad de nuestros
qgueridos proveedores v artesanos.

Ademas, queremos llevarte en un recorrido por la costa
caribena de Cartagena, donde nuestros Hoteles
hermanos han dejado su huella culinaria. Los Chefs
Ejecutivos han resaltado los productos costefnos en cada
plato, brindandote una experiencia auténtica de sabores
que evocan la brisa marina v el sol caribeno.

Para complementar esta experiencia, nuestros
Sommeliers han seleccionado cuidadosamente una carta
de vinos que resaltara vy armonizara perfectamente con
cada plato. Preparate para degustar una exquisita
mezcla de vinos del viejo mundo vy del nuevo mundo,
que elevaran tu experiencia culinaria a otro nivel.

Live the French way

CANELON DE CANGREJO Y CALAMAR
CON VINAGRETA DE TOMATE

« Macon Villages, Barton & Guestier,
Francia.

PALMITO DEL PUTUMAYO FRESCO AJO
NEGRO, MARANON Y SALSA ROMESCO

« Macon Villages, Barton & Guestier,
Francia.

PULPO A LA PARILLA Y PANCETA
CAMPESINA CON SALSA HUILENSE,
TEXTURAS PLATANO, AGUACATE ASADO

« Cotes de Provence Rosado, Francia.

PATO CAFE ZAPALLO, COLIFLOR,
MARARON

e Saint Emilion Barton & Guestier,
Francia.

MEDIO COCO DE ESPUMA, BANANO
HOZMOTIZADO MIEL DE ROMERO,
AZUCAR ADEMERADA DE HIERVA
BUENA, CRUMBEL DE COCO Y
HELADO JENGIBRE

e Saint Louis Brut Blanc de Blanc,
Francia.




