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Unete a nosotros para explorar una fusion de culturas v
sabores que te transportard a un viaje culinario sin igual.
Nuestros menuUs han sido cuidadosamente elaborados,
tomando inspiracion de las ricas tradiciones culinarias
tanto francesas como colombianas, utilizando los
productos colombianos de mas alta calidad de nuestros
qgueridos proveedores v artesanos.

Ademas, queremos llevarte en un recorrido por la costa
caribena de Cartagena, donde nuestros Hoteles
hermanos han dejado su huella culinaria. Los Chefs
Ejecutivos han resaltado los productos costefnos en cada
plato, brindandote una experiencia auténtica de sabores
que evocan la brisa marina v el sol caribeno.

Para complementar esta experiencia, nuestros
Sommeliers han seleccionado cuidadosamente una carta
de vinos que resaltara vy armonizara perfectamente con
cada plato. Preparate para degustar una exquisita
mezcla de vinos del viejo mundo vy del nuevo mundo,
que elevaran tu experiencia culinaria a otro nivel.

Live the French way

Causa limena con pulpo

« Mouton cadet, sauvignon blanc,
Bordeaux, Francia

Las mariposas de baru, tartar
de camardn a la butterfly

« Mouton cadet, sauvignon blanc,
Bordeaux, Francia

Robalo en crema de rocoto ,
teja maiz

« George Duboeuf, Macon Villages,
Francia

Codorniz confitada con tropezones de
tubérculos andinos confitados en grasa
de pato y uvas asadas con aceite de
romero terminada con mosto

« Mouton Cadet, Rouge, Bordeaux,
Francia.

Arrayana, membrana de
mandarina rellena de un cremoso
de mandarina flan de chocolate

« Undurraga Brut Roval,
« Valle de Leyda, Chile




